


SECONDI PIATTI

PRIMI PIATTI

ANTIPASTI
Tagliere di tre salumi e formaggi dell’Azienda Agricola Spinelli
(pecorino stagionato 3 mesi e formaggio a crosta fiorita) con
crostino nero toscano e composta di cipolla caramellata    16  

Filetti di acciuga marinata con crostini di pane, burro montato al prezzemolo
e cipolla in agrodolce    14

Ravioli neri ripieni di baccalà su ristretto di pomodoro, capperi ed olive    18  

Coniglio ripieno, salsa di fondo bruno, senape e santoreggia    16

Tagliata di manzo nazionale, crema di rucola e parmigiano    18

La Ribollita toscana    14

1, 7

1, 4, 7, 11, 12 può contenere  6, 10, 13, 8

1, 4, 10

Peperoncino, aglio, olio e tagliolino con briciole di pane aromatizzato    18

CONTORNI

PER FINIRE

Parmigiana di melanzane della Lalla    14

Patate arrosto    6
Verdure al forno   6
Cavolo verza ripassato in padella    6

Selezione di formaggi e composte artigianali    12

Dolci della casa    8

Bistecca di manzo nazionale, rosmarino e sale grosso    5,5/etto

La nostra pasta fresca è fatta in casa e lavorata a mano

Risotto al cavolo nero, pecorino e guanciale croccante   16

Strozzapreti al ragù di capriolo    14  

Sedano ripieno in umido    14

Zuppa di pesce e molluschi con pane tostato    20

1, 3, 7

1, 3, 4, 14

7, 9, 10

3, 7,  9

7

1, 4, 14

7

Tartare di manzo battuta al coltello (120g)    14
Il condimento proposto prevede : olio EVO, sale, pepe, capperi, senape, buccia di limone, worcestershire sauce. 
In alternativa olio EVO e sale. Non sono possibili variazioni.

Sformato di carote su fonduta di parmigiano, indivia belga spadellata e granella di mandorle
tostate    12

1, 9

7

1,9

3,7, 8

7



SECOND COURSES

FIRST COURSES

APPETIZERS
Platter of three cured meats and cheeses from the Spinelli farm
(3 monts aged pecorino and flowery rind cheese) with Tuscan
black crouton and caramelised onion compote    16  

Marinated anchovy fillets with croutons, whipped parsley butter and sweet and
sour onion    14

Black ravioli stuffed with salt cod on a tomato, caper and olive reduction    16

Stuffed rabbit, brown sauce, mustard and savory    16

Grilled ​​national beef, rocket cream and parmesan mousse    18

Traditional Tuscan Ribollita    14

1, 7

1, 4, 7, 11, 12 può contenere  6, 10, 13, 8

1, 4,10

Tagliolino with garlic, hot chili pepper, oil and flavoured breadcrumbs    18

SIDE DISHES 

AND FINALLY

Eggplant’s parmesan of chef Lalla    14

Roasted potatoes.    6

 Baked vegetables.   6

Sautéed Savoy Cabbage    6

Selection of cheeses and artigianal jams    12 

Home made desserts    8

Fiorentina beef steak  (min 1,2 KG)   5,5/ hg

Our fresh pasta is homemade and handmade

Strozzapreti (hand made pasta) with roe deer ragu    14  

Stuffed celery braised in tomato

Fish and shellfish soup with toasted bread – 20

1, 3, 7

1, 3, 4, 14

7, 9, 10

3, 7, 9

7

1, 4, 14

7

Beef Tartare knife chopped  (120g)    14
The proposed seasoning includes: EVO oil, salt, pepper, capers, mustard, lemon peel, worcestershire sauce. 
Alternatively, EVO oil and salt. No variations are possible.

Carrot flan on a bed of Parmesan fondue, sautéed Belgian endive and toasted almond flakes 12

1, 9

7

1, 9

3, 7, 8

Risotto with black cabbage, pecorino cheese and crispy guanciale    16

7



In caso di allergie o intolleranze avvertire il personale di sala prima dell’ordinazione. Durante le
preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate pertanto i nostri
piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11.

1 Glutine
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio
9. Sedano
10. Senape
11. Semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)
13. Lupini
14. Molluschi

In case of allergies or intolerances, notify the restaurant staff before ordering. During the
preparations in the kitchen, cross-contamination cannot be exluded, therefore our dishes may
contain the following allergenic substances pursuant to EU Reg. 1169/11.

1 Gluten
2. Crustaceans
3. Egg
4. Fish
5. Peanuts
6. Soy
7. Milk and milk-based products (including lactose)
8. Nuts
9. Celery
10. Mustard
11. Sesame seeds
12. Sulfur dioxide and sulphites (if in concentrations greater than 10 mg/kg or 10 mg/litre)
13. Lupins
14. Clams

 

ALLERGENI


